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“EMIN ELLERDE LEZZETLI YEMEKLER"




NiDA YEMEK

Yemek sektérunde hizmet vermenin sorumlulugu ile musterilerinin saglikli beslenmesine 6zen goésterip, her
gecen gun hizmet kalitemizi arttirarak masteri memnuniyetini en st dizeyde tutmayi amac edindik.

Degisime ve gelisime acik, cagdas vizyona deger veren bir ekip ruhuyla lezzetli ve saglikli yemekleri keyifle
hazirliyoruz. Gidalarin, mutfaga girisinden hazirlanip sunumuna kadar gerekli itinay1 géstererek génul
rahatligiyla yenen, farkli damak tatlarina hitap eden yemek cesitleriyle bol alternatifler sunuyoruz.

Nida Yemek olarak, musterilerine sadece doymak icin degil, saglikli besinlerin hijyenik ortamlarda

hazirlanarak zevkle sunuldugu ve yemek yemeyi “saglikli beslenmeye” dénusturen bir firma olmayi
hedefliyoruz.
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insan sagligi ile dogrudan ilgisi olan yemek sektoértinde hijyen ve saglikli

H iJYE N ortami olusturmak birincil gérevimizdir. Temin edilen gidalardan, mutfaga,
makine ve ekipmanlardan personele kadar bu hijyen ve saglik kosullarinin

VE SAG LI K surekliligi de elbette lezzetli yemekler icin en Gnemli konudur.

Nida Yemek “Emin Ellerde Lezzetli Yemekler” sunmak igcin her zaman

Ozveri ve dikkatle calismaktadir.




YERINDE YEMEK

isletmenizde yer alan mutfaginizi inceleyip, ihtiyaglara uygun bir proje olusturarak gereksinimlerinizi belir-
liyoruz. Taze ve kaliteli hammadde alimlarimizla birlikte profesyonel ve deneyimli kadromuz tarafindan
hazirlanan yemekleri, ayni noktada servise sunuyoruz.

Yerinde Yemek hizmetimiz sayesinde lezzet ve kalite kaybini en aza indirip estetik bir sunumla musterile-
rimize ulastinyoruz. Ev yemedi lezzetini hazir yemekte de almak istiyorsaniz kaliteli, saglikli ve ekonomik
hizmet icin mutfaginizdaki tretimi Nida Yemek tecrubesine birakabilirsiniz.







TASI MA Isletmelere 6zel kisi sayisina gore “Tasima Yemek Hizmeti” de vermekteyiz.
Yemegin sunulacagi mekana gore servis ekipmanlarimizla,
YE M E K lezzetinden ve i1sisindan bir sey kaybetmeden (koruyucu ambalajlarla)
yemekleri zamaninda ulastiryoruz.
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DAVET VE ORGANIZASYON

Davet ve dugunlerinizden acilis torenlerinize, toplanti ve seminerlerinizden, resepsiyon ve
senliklerinize kadar tum organizasyonlarinizda deneyimli, dinamik personel kadrosu ve teknik
ekipmanlariyla tum ihtiyaclarinizi istekleriniz dogrultusunda karsilamaktayiz.

Doyurucu icerigi ve alternatif menduleri ile hazirlanan yemeklerimizi dilerseniz gezi, piknik, sen-
lik, vb. etkinliklerinize de lezzetli bir sekilde ulastiriyoruz.

DUGUN YEMEGI - NISAN YEMEGI - TAZIYE YEMEGI - MEVLID - IFTAR YEMEGI - TOPLU YEMEK
DAVET ORGANIZAYON - IS TOPLANTILARI - OZEL YEMEKLER - PIKNIK - ACIK HAVA YEMEKLERI
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FOOD SAFETY MANAGEMENT SYSTEM

Gida Givenigi Yonetim Sistemi
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NiDA YEMEK
KAZIM KUTUK

HAVAALANI MAH. TASOCAGI CAD. NO:S8/A
ESENLER / ISTANBUL / TURKEY, Tirkiye
Scope/Kapsan
MANUFACTURING, SALES AND ORGANIZATION OF MEAL
TOPLU YEMEK URETIM SATIS VE ORGANIZASYONU

ISO 22000:2005

This i to certify that the Food Safety Management System of the above mentioned client meets the
requirement of EN IS0 22000:2005//
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MANUFACTURING, SALES AND ORGANIZATION OF MEAL
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QUALITY MANAGEMENT SYSTEM

Kalte Yonetim Sistemi
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NiDA YEMEK
KAZIM KUTUK

HAVAALANI MAH. TASOCAGI CAD. NO:58/A
ESENLER / ISTANBUL / TURKEY, Turkiye
Scope/kapsan ©
MANUFACTURING, SALES AND ORGANIZATION OF MEAL
TOPLU YEMEK URETIM, SATIS VE ORGANIZASYONU

ISO 9001:2008

‘This s to certify that the Quality Management System of the above mentioned client meets the
requirement of

TQM-3257-TR

“Certificate Number/Seryita Nomares

REFERANSLARIMIZ

_ © CECsenler
1 VERGI DAIRESI
MUDURLUGU

N

FIRAT INSAAT

DEMIR CELIK &INSAAT MALZ.SAN.TIC.LTD.STi

ArMAD INICAAT

falcon

HOOK & LOOP

C

CAKIR TEKSTIL

solutions

GUL INSAAT

siyahkalem

NP FAKULTESI

/
'ESENLER
BELEDIYESi

" —

Ia]B_B ok

{aa%ee

8 Al ¢ lar — mt

BEZMIALEM

VUNIVERSITESI

HASTANESI

INVEE

UZGUYAP!

iINSAAT - TAAHHUT

“2

S



TECRUBEMIZI
LEZZETIMIZE YANSITTIK

NiDA TOPLU YEMEK VE ORGANIZASYON

HAVAALANI MAHALLESI TASOCAGI CADDESI NO: 58/A ESENLER/ iISTANBUL
0(212) 4300 313-0(532) 068 6 328
www.nidayemek.com.tr




